
VOYAGE D'ETUDE : Loire (42), Puy de Dôme (63)
Indice de satisfaction des stagiaires : Nouvelle formation

Durée : 11 heures soit 2 jour(s)
Intervenant(s) :

Gilbert Besson, éleveur Altermonts
Laurent Galipeau, éleveur fromagerie Burdignes
Dominique Viallard, éleveur laiterie la Tourette
David Cohade, éleveur O' prés des Volcans

Pré-requis :
Adhérent Non-adhérent

Stagiaire contributeur VIVEA - Méthodes pédagogiques :
Stagiaire non contributeur VIVEA 330,00 € 440,00 €
Demi-Tarif 165,00 € 220,00 €

SICARD Julia Moyens d'évaluation :
julia.sicard@biograndest.org 06.52.69.13.89

Programme de la formation :

21/06/2022 Burdignes (42)

Bulletin d'inscription à la 
formation :

NOM - Prénom :

Mail :      chef d’exploitation
Tél. :      Conjoint(e) collaborateur(trice)
Date de naissance :      Aide familiale

     Cotisant(e) solidaire
Coupon à renvoyer par mail ou courrier avant le 09/06/2022      Salarié(e) 
julia.sicard@biograndest.org             Autre – précisez :
Bio en Grand Est, Espace Picardie, Les Provinces 54520 LAXOU

21/06/2022
Saint-Denis-sur-Coise 

(42)

Présentation de la SAS, du site de transformation, des structures des fermes laitières.Visite de la fromagerie. 
Réflexion collective à ce qu'il faut retenir pour le projet 

Altermonts : 4 fermes AB, 230 000l de transformés depuis 2ans, but 350 000l à 400 000l de lait en 2022, lait cru, 
vaches à l’herbe et foin. Transfo : pâtes pressées cuites, tome, raclette, fromage type lerdamer. Ventes : partout.

22/06/2022
Saint-Gènes-la-
Tourette (63)

Présentation de la SAS, du site de transformation, des structures des fermes laitières.Visite de la fromagerie. 
Réflexion collective à ce qu'il faut retenir pour le projet 

La Tourette : 3 fermes AB, transfo sans fromages : yaourts nature et faisselles, 400 000l de lait valorisé. 10 employés 
dans la fromagerie. Ventes : commerces du secteur, grandes surfaces et restaurants et appro RHF 

Présentation de la SAS, du site de transformation, des structures des fermes laitières. Réflexion collective à ce qu'il 
faut retenir pour le projet. 

Fromagerie de Burdignes : en construction avec 4 fermes dont 2 en bio et 2 en non bio (objectif de 300 000l 
transformés, et 1 millions à termes). Transfo à venir: camembert roblochon, tome et fromage de garde. Ventes : 

partout. 

22/06/2022 Olby (63)

NB : en cas d'annulation de votre part, des frais de dossier pourront vous être facturés.

Statut à la MSA (être à jour de ses cotisations) :

Transformation fromagère collective en AB : quoi retenir d'initiatives en cours pour developper un projet ?

Transport du voyage d'étude pris en charge par l'organisme de formation mais pas les repas ni le logement du mardi soir 21 juin. Un logement collectif sera 
négocié.

Si vous êtes en situation de handicap, contactez le responsable de la formation 
afin de connaître les modalités d’accueil possible.

Présentation de la SAS, du site de transformation, des structures des fermes laitières.Visite de la fromagerie. 
Réflexion collective à ce qu'il faut retenir pour le projet 

O Prés des Volcans : 4 fermes AB, transfo fromage :lait cru et 1/2 écrémé pasteurisé, crème crue,  beurre,  crèmes 
dessert, fromage pâte molle, brie) et projet d’appro RHF. Objectif de 250 000l transformé (aujourd’hui 80 000l de 

transformé), le reste vendu à Sodiaal. 

Retrouvez nos Conditions générales de formation et notre Règlement intérieur en ligne sur biograndest.org/se-former/

Coût pris en charge par VIVEA 
dans la limite du plafond annuel

Transformation fromagère collective en AB : quoi retenir d'initiatives en cours pour 
developper un projet ?

Mardi 21 et mercredi 22 juin 2022

Responsable de la 
formation :

Pour les stagiaires non contributeurs Vivea, des financements sont possibles, consultez 
notre site pour plus d'informations biograndest.org/seformer 

Objectifs de la formation :
Julia Sicard, Chargée mission élevages bio BGE

Échanges avec les collectifs de producteurs en transformation fromagère AB en 
fonctionnement.  
Synthèses des visites et points à retenir pour un projet collectif. Retroplanning 
d'actions à venir. 

Questionnaire d'auto-évaluation début et fin formation

Aucun

Définir et caractériser types de gouvernance et structuration collective de 
producteurs, transformations fromagères et investissements humains et 
matériels, débouchés en AB.Être capable d'identifier les avantages et les 
inconvénients de ces types de structurations, transformations et 
investissements, débouchés
Se positionner collectivement sur des modèles à retenir. Être capable 
d'élaborer un retroplanning d'action pour un projet collectif

Bio en Grand Est est certifié pour 
son activité de formation

Bio en Grand Est
Espace Picardue, Les Provinces
54520 LAXOU 19/05/2022

Retrouvez nos CGF 
et notre catalogue de formation : 
www.biograndest.org/se-former


