
Vendredi 22 novembre 2019 à 14h00

 Chez Vincent Laval
RDV au : 16 ruelle du carrefour, 51480 CUMIERES

La vinification en                
viticulture biologique

l’agriculture biologique 
et la protection de la ressource en eau

Ces moments d’échanges et de partage d’expériences, ouverts à tous les producteurs, sont l’occasion de découvrir d’autres 
pratiques et visions du métier. Ils permettent à chacun d’avancer sur les questions d’autonomie, d’agronomie, d’économie mais 
aussi d’environnement et santé. 
De plus, face aux problématiques de qualité de l’eau, les pratiques de l’AB sont une solution efficace pour préserver les masses 
d’eau. 

contact et informations

Bio en Grand Est - Site de Châlons

Justine Cnudde

03 52 83 00 31

justine.cnudde@biograndest.org

Vignes Bio 
Ouvertes

Programme de l’après-midi :

Explications sur la vinification en viticulture biologique •	 (règlementation et pratiques)

Retour d’expérience de Vincent Laval•	
Visite du chai •	
Temps d’échanges•	

A l’initiative de :   En partenariat avec :•	

Avec le soutien de :•	


