
mardi 11 mai 2021 à 8h45
 

RDV : salle des fêtes - 19, rue du 11 novembre 
51530 CHOUILLY

Découverte de la Filière 
Champagne Biologique

organisée par 
Bio en Grand Est

et 
l’association des champagnes biologiques

Programme de la matinée :

•	 Viticulture	bio	et	enjeux	eau
•	 	Qu’est-ce	que	la	certification	bio	?
•	 Dynamique	de	la	viticulture	biologique
•	 Enjeux	et	débouchés	de	la	filière	raisins	bio
•	 Témoignage	de	Jean-Pierre	VAZART,		

vigneron	à	CHOUILLY
•	 Temps	d’échanges

Réunion

Au vu du contexte sanitaire, cette animation est limitée à 40 participants, 
merci de bien vouloir vous inscrire par mail auprès du contact ci-dessous 

L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE 
ET LA PROTECTION DE LA RESSOURCE EN EAU

Ces moments d’échanges et de partage d’expériences, ouverts à tous les producteurs, sont l’occasion de découvrir d’autres pratiques 
et visions du métier. Ils permettent à chacun d’avancer sur les questions d’autonomie, d’agronomie, d’économie mais aussi d’environ-
nement et santé. 
De plus, face aux problématiques de qualité de l’eau, les pratiques de l’AB sont une solution efficace pour préserver les masses d’eau. 

INSCRIPTION OBLIGATOIRE
PAR MAIL :

Mathilde BOUSSEL 
animation@champagnesbiologiques.com

•	 Avec la participation de :

Ce projet est réalisé 
dans le cadre de l’Appel à Manifestation d’Intérêt pour le Soutien aux filières favorables à la protection de la ressource en eau.

Partenaires
du projet filière

Champagne biologique : 


