® Bio en Grand Est ®

Durée : 14 heures soit 2 jour(s)
Intervenant(s) : Régis Orieux, Formateur indépendant
Pré-requis : Aucun

Adhérent  [Non-adhérent

Codt pris en charge par VIVEA
dans la limite du plafond

annuel
Stagiaire contributeur VIVEA -
Stagiaire non contributeur VIVEA 532,00 € 798,00 €
Demi-Tarif 266,00 € 399,00 €

Pour les stagiaires non contributeurs Vivea, des financements sont possibles,
consultez notre site pour plus d'informations biograndest.org/seformer

SAUTON Anne-Marie
anne-marie.sauton@biograndest.org
06.12.59.22.31

Programme de la formation :

Responsable de la
formation :

FORMATION PROFESSIONNELLE

CONDUITE TECHNIQUE DE LA TOMATE ET DES LEGUMES RATATOUILLES

11 et 12/03/2026
Haute-Marne (52)

Indice de satisfaction des stagiaires : Nlle Formation

Objectif de la formation :

Acquérir les connaissances et compétences nécessaires pour
conduire techniguement une culture de tomates et de légumes
ratatouilles (aubergine, poivron, courgette), en optimisant la
productivité et la qualité tout en respectant les principes de
I'agriculture biologique.

Méthodes pédagogiques :

Exposés illustrés, échanges d’expériences, documents
techniques.

Présentations techniques, schémas pratiques, visite de parcelle.
Etudes de cas, observation de symptomes, analyse collective de

situations rencontrées.
Moyens d'évaluation :

Questionnaire d'auto-évaluation en entrée et sortie de formation

11/03/2026 Langres

9h-12h30 13h30-17h

Exigences pédoclimatiques
Préparation du sol et choix variétal
Implantation et conduite en agriculture biologique

11/03/2026 Langres

Itinéraires techniques : semis, plantation, palissage, taille
Gestion de l'irrigation et de la fertilisation
Adaptations selon les conditions de culture (plein champ, tunnel,

12/03/2026 Langres

Principaux ravageurs et maladies (mildiou, oidium, aleurodes,
acariens, etc.)
Moyens de lutte préventifs et curatifs autorisés en AB

9h-12h31 13h30-17h

12/03/2026 Langres

Stades de maturité et techniques de récolte
Conservation post-récolte et conditionnement
Criteres de qualité et attentes des circuits de commercialisation

Restauration au go(t des autres sur place

Si vous étes en situation de handicap, contactez le responsable de la
formation afin de connaitre les modalités d’accueil possible.

Association Bio en Grand Est
SIRET : 839 088 085 00031
Déclaration d'activité n° 44540375054 / Préfet Région Grand Est

G b

cansanr JForna e o)

Retrouvez nos Conditions générales de formation et notre Réglement intérieur en ligne sur biograndest.org/se-former/

Bulletin d'inscription
a la formation :

NOM - Prénom :
Mail :

Tél. :

Date de naissance :

Coupon a renvoyer par mail ou courrier avant le 01/03/2026
anne-marie.sauton@biograndest.org

adresse postale de votre site de rattachement

Conduite technique de la Tomate et des légumes ratatouilles

w

tatut a la MSA (étre a jour de ses cotisations) :
chef d’exploitation

Conjoint(e) collaborateur(trice)
Aide familiale

Cotisant(e) solidaire

[ Salarié(e)

[ Autre — précisez :

ooon

NB : en cas d'annulation de votre part, des frais de dossier pourront vous étre facturés.



